
Polpo e Patate gialle Sila €10.00
Re Crusco €9.00
Frittura Moscardini €10.00
Polpette di Pesce € 7.00
Tentacolo di Polpo in crosta di guanciale
su crema di funghi porcini €15.00
Tartara di Tonno rosso con ristretta 
dello chef € 12.00
Tartara di Salmone con caipirinha di pesca 
e mango €13.00
Gambero Rosso del Tirreno
Scampo del Tirreno 

Spaghetto Chitarra alici salate di Fuscaldo
con mollica di pane e crema friggitelli € 12.00
Pacchero Gamberoni e Pistacchio €15.00
Spaghetto alle Vongole Veraci € 16.00
Ravioli home made al nero di seppia con
ripieno di Ragù di Polpo su fonduta di 
stracciatella €18.00
Primo dello Chef

Tagliata di Tonno Rosso in crosta di semi
misti su crema di Avocado €18.00
Seppia in crosta su mouse di stracciatella
e zest di bottarga di muggine €16.00
Frittura di calamari €17.00
Grigliata di Gamberoni o Scampi
Pesce fresco all’etto

Marechiaro "Ippolito1845" €18.00
Fileno "Caniccattì" Grillo Doc Sicilia €25.00
Ali’e di Frescobaldi Rose’ €24.00
Pomino Chardonnay e Pinot Frescobaldi €24.00
Leonida brut millesimato Frescobaldi €55.00

Crema Catalana €4.50
Sbriciolata €4.50
Altro...
Graffa con crema chantilly e 
miele di fichi €5.00

Bufala e crudo Serrano €10.00

Spaghetto quadrato cacio & pepe €10.00
Spaghetto quadrato pomodorino, burrata
e pistacchio di bronte €12.00
 

Entrecotte di Manzo €18.00
Filetto di Manzo €22.00
Filetto di Manzo al vino
160 anni di Ippolito 1845 €24.00
 
 

Salice Salentino "Cantalupi"
Tintilia "Di Majo Norante"
I Mori Ippolito 1845

Zucchine, Burrata, Pesto di Barbabietola
e mandorle tostate €8.00
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